PISKOTATEKERCS

Egyszer(, de nagyon finom piskotatekercset siithetiink Old Millers' lisztbdl. Pudingos,
gesztenyés vagy tejszines toltelékkel is készithetjiik, de barmilyen lekvarral megkenve is
nagyon finom, ha nem finomabb!!

Hozzavalok: ( gaztepsi méret)
7 db L-es tojas
7 evOkanal kristalycukor
7 evokanal Old Millers' liszt
1 csipet s
stitépapir, porcukor

Elkészités:

A tojasokat szétvalasztjuk, a fehérjéket egy keverdtalba tessziik és adunk hozzé egy csipet sot.
A kézi mixer legmagasabb fokozatan a fehérjékbol kemény habot veriink. Adunk hozza 7
evOkandl kristalycukrot és ezzel is tovabb verjiik, hogy szép fényes legyen. Ezutdn a tojasok
sargajat adjuk hozza és elkeverjiik a habban. Legvégiil 7 evokanal atszitalt Old Millers' lisztet
adunk a piskota masszahoz és dvatosan, alacsony fokozaton dsszekeverjiik.

Siitépapirral kibélelt tepsibe ontjiik a masszat és 180 fokra elomelegitett siitoben kb. 25 perc
alatt készre siitjiik.

Amig a piskéta siil, elkészitjiik a helyet a tésztanak, hogy fel tudjuk csavarni. Siitis deszkara
siitopapirt teritliink és vékonyan megszorjuk porcukorral.

Amikor a piskota megsiilt, a siitobdl kivéve rogton a porcukros papirra boritjuk, ugy hogy a
felso fele legyen a papiron. Az aljardl lehtizzuk a siitépapirt €s a porcukros papirral egyiitt,
hatarozott mozdulattal, szorosan feltekerjiik a piskétalapot. igy siitdpapirosan feltekerve
hagyjuk, amig teljesen ki nem hiil. Utdna 6vatosan kitekerjiik a papirbol, izlés szerinti krémmel
megkenjiik és ujra feltekerjiik. Kb. ujjnyi vastag szeletekre vagjuk.

Kevesebb tojasbol, kisebb tepsiben kisebb tekercset tudunk késziteni. Ahany tojas, annyi
evOkandl cukor és annyi ev6kanal atszitalt liszt kell hozza.






