Gluténmentes Maglyarakas Old Millers Sandwich Bread kenyérbél

hozzavalok: 8 szelet Old Millers Sandwich Bread kenyeér,
5 db tojas,1/2 liter tej,10 dkg cukor,2 vanilias cukor,5 dkg vaj,
10 dkg daralt dio, 2 db alma szeletelve,6-7 kanal barack iz.

Elkészités: A tojasok sargajat a cukorral és az olvasztott vajjal
kikeverjuk, hozza adjuk a tejet, és ebbe bele martjuk a kenyérszeleteket
egyenként. (Aztatni nem szabad, csak martani) Ezeket a kenyérszeleteket,1
kivajazott jénai talba, vagy tepsibe szépen sorba rakjuk. Amikor ez
kész, akkor meg szorjuk a daralt didval, és szépen sorba ra tessziuk az
alma szeleteket, majd erre ra a baracklekvart. Jobb, ha kicsit folydsabb
lekvart teszunk ra, mert akkor kdnnyebb elsimitani. Erre még 1 sor tejbe
martott kenyeret tesztink, és ontjuk a meg maradt tejet. Betesszik a
sutébe, és ropogodsra sitjuk. Amikor megsult, akkor j6 keményre felverjik a
tojasok fehérjét, és szépen ra kenjuk a tetejére. Visszatesszuik a
sutébe, kis langon és raszaritjuk a habot. Figyelni kell, mert ha nagyobb
a lang, akkor hamar elég.

2-3 napig finom marad, nagyon j6 alap ez a kenyér, olyan, mint a buzas. Nem
folyt, nem lesz daras,nagyon -nagyon finom. Es még fagyaszthato is.
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