Kakads csiga:

Kakads csiganak a TAC- suteménylisztet (4j nevén Old Millers’ Pastry Mix) hasznaljuk és a csomagolason
feltlintetett receptet, viszont a toltelék az sajat.

Tészta: 500g Tac slteményliszt (Old Millers’ Pastry Mix), 230g viz, 100g cukor, 20g élesztd, 2 tojas,100g
margarin, 20g vanilias cukor, 10g sitépor 2g so.

Toltelék: 60gramm porcukrot, 40g étolajat és 30g kakaoport 6sszekeverink, és a tésztara kenjuk.

A hozzavalokat kenyérsitégép segitségével 6sszekeverem, elsének mindig a folyadékkal kezdem, utana
jonnek a szilard alapanyagok. A tésztat kenyérsiitégépben 30 percig kelesztem, majd kiveszem és Ujra
kézzel atgyurom. Elkészitem a csigakat, ujbdl 30 perc kelesztés kdvetkezik majd tojassal megkenem és
forrd sutobe teszem, kb 20-25 percig sutom.

Jo étvagyat!

Beigli:

Szintén a kakaos csiga tésztareceptje:

Tészta: 500g Tac slteményliszt (Old Millers’ Pastry Mix), 230g viz, 100g cukor, 20g élesztd, 2 tojas,100g
margarin, 20g vanilias cukor, 10g sitépor 2g so.

A toltelék pedig: 300g daralt di6 170g cukor+citromhéj. Ezeket 6sszekeverjuk és a tészta tetejére toltjik,
par csepp forro tejjel meglocsoljuk és feltekerjik.

Az alapanyagokat kenyérsiitégépben 6sszekeverjik, mindig a folyadékkal kezdiink, majd a szilard
alapanyagokkal folytatjuk. Osszekeverjiik, 30 percig kelesztjiik majd a gépbdl kivéve kézzel atdolgozzuk és
nyujtjuk a tésztat, megtoltjik, feltekerjik plusz 30 perc kelesztés utan megkenjik tojassal a beiglit és forrd
sutébe tesszlk kb 25 percre.

Jo étvagyat!




