Darazsfészek recept:

Tészta: Old Millers’ Pastry mix liszt 500 g 230g viz 100g cukor 20g éleszt6 2db tojas 100g margarin
109 siitépor 2g s6 Toltelék: 80g vaj 80g cukor 80g did

Az élesztot egy kis cukorral felfuttatjiuk. A maradék cukrot elkeverjiik a tojassal, hozzaadjuk a
margarint, a siitéporos lisztet és legvégiill a vizet. Jol elkeverjiik. Kinyujtjuk, megkenjiik az
osszekevert toltelékkel, feltekerjiik, felszeleteljiik és kelni hagyjuk. Tojassal megkenjiik és forro
sutoébe tessziik, kb 20-25 percig siitjlik.




